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> Semaine du 02 au 06 Mars 2026, le Chef vous propose

-

SALADE VERTE

Menu sous réserve de modification
liées a I'approvisionnement

ENTREE CROQUANTE SALADE PIEMONTAISE CAROTTES RAPEES SALADE DE PATES
PLAT STEAK HACHE KETCHUP CORDON BLEU s%cfonmi‘g%augﬁﬁc FILET M;g%%gﬂum
GARNITURE COQUILLETTE menﬂgﬁm POELEE DU MEUNIER HARICOTS VERT
LAITAGE VACHE QUI RIT EMMENTAL A LA COUPE BRIE YAOURT NATURE SUCRE
DESSERT  LEGEOIS AU CHOCOLAT FRUITS DONUT'S AU SUCRE COMPOTE DE POMMES

Les produits locaux

Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville - n:W{CSt
S By K A(v}' -
o, "4

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN
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. Semaine du 09 au 13 Mars 2026, le chef vous propose

7Y
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Menu sous réserve de
modification liées a
I'approvisionnement

ENTREE caoumg AUX SALADE DE BLE ;ﬁgﬁgﬁ SALADE PEPINETTE
PLAT BOLOGNAISE ESCALOPE VIENNOISE %ﬂgﬁgﬁ%‘gﬁ NUGGETS DE POISSON
GARNITURE PENNE PETIT POIS CAROTTES GRATIN DE CHOU-FLEUR
LAITAGE KIRI CAMEMBERT GOUDA A& LA COUPE RONDELE NATURE
DESSERT COCKTAIL DE FRUIT ECLAIR AU CHOCOLAT FRUITS DONUTS AU SUCRE
Végétarien Les Produits biologiques [ Elaboré par le chef Les produits locaux

\BIO)

Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN
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. Semaine du 16 au 20 Mars 2026, le Chef vous propose
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Menu sous réserve de modification
liées a I'approvisionneme .

ENTREE BETTERAVE SALADE LENTILLES SALADE COLESLAW S mné)g FACON
LASAGNE EPINARD FILET DE POISSON PANE
PLAT RICOTTA DOS DE COLIN CARBONNARA ET CITRON
PUREE DE POMME DE EPINARDS EN BECHAMEL
& ARNITURE TERRE MACARON GRATINES
LAITAGE SAMOS TOMME GRISE CANTAFRAIS EDAM A L& COUPE
DESSERT PECHE AU SIROP MOUSSE AU CHOCOLAT FRUIT BEIGNET AU POMME
Végétarien \ Les Produits biologiques |le|&;| ELaet;orZ par le Les produits locaux n : W(C S t
Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a AIbertviII& W P = \' i
c \ & '.“ *‘ = "4

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



Semaine du 23 au 27 Mars 2026 , le Chef vous propose

Menu sous réserve de modificatinn
liées a I'approvisionnemeiic

HARICOT VERT SALADE DE POMME DE
ENTREE BATTAVIA ET CROUTONS SALADE DE POIS CHICHE VINAIGRETTE TERRE
PILON DE POULET
PLAT RAVIOLISDE BEUFET oy prry NATURE SAUCE MOUTARDE &  BEIGNET DE POISSON
VYOLAILLE SANS PORC .
L'ANCIENNE
GARNITURE RATATOUILLE RIZ BROCOLIS EN BECHAMEL
P P MIMOLETTE & L& BOURSIN AIL ET FINES
LAITAGE BUCHETTE MELANGE  YAOURT NATURE SUCRE COUPE HERBES
DESSERT FLAN CHOCOLAT BEIGNET CHOCOLAT FRUITS CHOU & L& CREME
Végétarien IGE\I Les Produits biologiques Elaboré par le chrf - Les Produits locaux p—
n b Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville . :W(CSt
A&

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN
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