
                              Semaine du 02 au 06 Mars 2026, le Chef vous propose Menu sous réserve de modification 

liées à l'approvisionnement

MIDI LUNDI Mardi MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE
Salade verte 

croquante
Salade piémontaise Carottes râpées Salade de pates

PLAT Steak haché ketchup cordon bleu
Emincé de volaille 

sauce tomate basilic
Filet de poisson meunière 

et citron

GARNITURE Coquillette
courgettes en 

bechamel gratinées
Poelée du Meunier Haricots Vert

LAITAGE vache qui rit Emmental à la coupe Brie Yaourt Nature sucré

DESSERT Légeois au chocolat Fruits Donut's au sucre Compote de pommes

 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



                                          Semaine du 09 au 13 Juin  2025 , le Chef vous propose                                Semaine du 09 au 13 Mars 2026, le chef vous propose
Menu sous réserve de 

modification liées à 

l'approvisionnement

MIDI LUNDI Mardi MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE
chou-blanc aux 

raisins
salade de blé

betterave 
vinaigrette

Salade pépinette

PLAT bolognaise escalope viennoise
gratin de choux 
fleur au jambon

Nuggets de poisson

GARNITURE penne petit pois carottes Gratin de chou-fleur 

LAITAGE kiri camembert gouda a la coupe Rondelé nature

DESSERT cocktail de fruit éclair au chocolat fruits donuts au sucre

Végétarien Les Produits biologiques  Elaboré par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



                                          Semaine du 16 au 20 Juin  2025, le Chef vous propose                                 Semaine du 16 au 20 Mars 2026, le Chef vous propose Menu sous réserve de modification 

liées à l'approvisionnement

MIDI
 Repas 

Végétarien 
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Betterave Salade lentilles salade coleslaw
Salade de riz façon 

Niçoise

PLAT
Lasagne épinard 

ricotta
dos de colin Carbonnara

Filet de poisson pané 
et citron

GARNITURE
purée de pomme de 

terre
macaroni

Epinards en bechamel 
gratinés

LAITAGE Samos Tomme grise cantafrais Edam a la coupe

DESSERT peche au sirop mousse au chocolat Fruit Beignet au pomme

Végétarien Les Produits biologiques
Elabor2 par le 

chef
 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



                            Semaine du 23 au 27 Mars 2026  , le Chef vous propose
Menu sous réserve de modification 

liées à l'approvisionnement

MIDI LUNDI Mardi MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE battavia et croutons salade de pois chiche
Haricot vert 
vinaigrette

Salade de pomme de 
terre

PLAT
Raviolis de bœuf et 
volaille sans porc

Omelette nature
pilon de poulet 

sauce moutarde à 
l'ancienne

Beignet de poisson

GARNITURE Ratatouille riz brocolis en bechamel

LAITAGE Buchette mélange Yaourt nature sucré
Mimolette a la 

coupe
Boursin ail et fines 

herbes

DESSERT Flan chocolat beignet chocolat fruits Chou à la crème

Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chrf Les Produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN


